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Zwei Drittel bereits vergeben

RICHTFEST PflegeButler verdoppelt das Angebot in Grof3heide

Bauherr Peter Janssen
schlug den letzten
Nagel ein.

GROfHEIDE/TG — Die Unter-
nehmensgruppe PflegeBut-
ler der beiden Inhaber Peter
Janssen und Heiko Friedrich
feierte am Freitagmittag das
Richtfest fiir ihren Erweite-
rungsbau der Pflegeeinrich-
tung , Peter Ei“ an der Schloss-
strafle in Grof$heide. Mit der
Erweiterung wird das Ange-
bot zur Pflege in GrofZheide
verdoppelt. Zu den bislang
vorhandenen 45 Apparte-
ments kommen weitere 45
neue hinzu. ,Rund sechs Mil-
lionen Euro werden wir fiir
den Erweiterungsbau inves-
tieren®, erklarte der geschifts-
fiihrende Gesellschafter Heiko
Friedrich. Unter Beobachtung
von rund 50 Gdsten und am
Bau beteiligten Kriften schlug
Bauherr Peter Janssen den
letzten Nagel ein. Danach
konnte mit allen Beteiligten
und Gésten gefeiert werden.
Hoch in den letzten noch
offenen Erker musste Peter
Janssen klettern, um von
dort auf einem speziell auf-
gebauten Gertist den letzten
etwa 20 Zentimeter langen
Nagel in das Holz zu schlagen
und damit den einzigen noch
nicht verbauten Dachspar-
ren zu befestigen. Assistiert
wurde Janssen vom Zimmer-
ermeister Lars Deutschkamer,
der zwischendurch Einhalt
gebot und dem Bauherr zur
Starkung ,flissige Nahrung*“
reichte. Das Ganze wurde
durch Polier Hermann FEilts
abgesichert. Peter Janssen er-
fiillte seine Aufgabe so gut,
dass Deutschkdmer ihn zum
Spald einlud, beim Bau mitzu-
helfen: ,Montagmorgen um
sieben Uhr!“ Etwas vom star-
ken Wind verweht hielt Zim-
merermeister Deutschkdmer

in GrofRheide.

dann den Richtspruch und
befestigte danach den Richt-
schmuck. Dann durfte ge-
meinsam gefeiert werden.

,Wir liegen sehr gut in der
Zeit", zeigte sich der Bauleiter,
Architekt Gerd-Jan Bergmann
vom Architektur- & Ingenieur-
biiro Torsten Jansssen aus Be-

bauen, wie in Ostfriesland
gebaut wird, massiv und gut*,
bekriftigte Gerd-Jan Berg-
mann. Als Verblender wurden
rotbunte Ziegelsteine verwen-
det. Die Bauhauptarbeiten
hat die Firma EBB, Eilts & Buss
Bau GmbH, aus Westerholt
ubernommen.

rumbur, sehr Richtig  be-
ﬁgfge‘je& sﬁle‘f , Wir liegen sehr gut g‘élsmte“ Heten
rigen Baufort- in der Zeit" Gebidude
schritt.  Der zeigte sich Ge-
dreigeschos- GERD-JAN BERGMANN schiftsfiihrer
sige Neubau Heiko Fried-

wird 60 Meter lang, hinten
18 Meter und vorn zwolf Me-
ter breit sein. Der Erweite-
rungsbau komplettiert den
Zwillingshof und vervollstdan-
digt damit das Gesamtbild
der Pflegeeinrichtung. ,Wir

rich: ,Das ist heute traum-
haft“, rief Friedrich den Gés-
ten zu. Im Gesprdach mit dem
KURIER berichtete Friedrich,
dass bereits zwei Drittel der
neuen Appartements vermie-
tet seien. ,,Wir sondieren die
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nicht abreienden Anfragen
und schliefen auch bereits
Vertrdge ab. Ich denke, dass
wir im Sommer er6ffnen kon-
nen‘, so der Geschéftsfiihrer.
Fiir die weiteren 45 Plitze
werden weitere 50 Arbeits-
platze erforderlich sein. ,Wir
beschiftigen jetzt auch schon
50 Krifte, die alle aus der
Region kommen®, berichtete
Heiko Friedrich.

Die einzelnen Appartements
haben eine Grolke von 27
bis 35 Quadratmetern. Jedes
der Zimmer verfiigt iber eine
Grundausstattung bestehend
aus einem Bad, einem Fern-
seher, einem Nachtschrank
und einem Einbauschrank,
auf Wunsch kann auch noch
eine Kiiche eingerichtet wer-
den.
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Gemischtwaren Stiirenburg
Groflheide - GrofB3heider Strafie 24 - Tel. (0 49 36) 349

Tagesangebote
1.2.-6.2.2016

Leckere Gerichte wochentags von 11.00 bis 14.00 Uhr
- Kliitje mit Birnen und Vanillesauce 3,50 €
Mo. | - Schweinebraten mit Rahmblumenkohl,
dazu Petersilienkartoffeln und dunkle Sauce 6,00 €
- Pfeffersteak mit Rahmsauce, dazu Kohlrabi
Di. und Petersilienkartoffeln 6,00 €
- Steckriiben-Eintopf mit Fleischbeilage 5,00 €
- Rinderroulade mit Apfelrotkohl, dazu Petersilien-
Mi. kartoffeln und dunkle Sauce 6,00 €
- Kase-Porree-Suppe mit Hackfleisch 4,00 €
- Schweinemedaillons mit knuspriger Schinkenkruste,
Do dazu griine Bohnen und hausgemachte Bratkartoffeln | 6,00 €
* | - Zarte Lammscheiben mit Friihlingsgemiise,
dazu Kartoffelkroketten und dunkle Malzsauce 6,50 €
- Teriyaki-Lachsfilet in heller Krautersauce mit
Fr. Blattspinat, dazu Kartoffelstampf und Gurkensalat 6,50 €
) - Rinder-Semerrolle mit Schwarzwurzeln,
dazu Petersilienkartoffeln und dunkle Sauce 6,00 €
- Verschiedene Schnitzelvariationen mit Bratkartoffeln | ab
Sa. oder selbstgemachtem Kartoffelsalat 3,50 €
- Gyros mit Bratkartoffeln, dazu Krautsalat und Tzatziki | 5,00 €

bote S o
Fleischerei Arends
Norden - Neuer Weg 95 - Tel. (0 49 31) 9 83 70 80
www.fleischerei-arends.de

Mo. | Bohnensuppe mit Bockwurst 2,50 €
Di. Nudeln mit Schinken-SahnesoBe 3,90 €
Mi. | SpieBbraten mit Kaisergemiise, Kartoffeln und SoBe 5,80 €

Erbsensuppe 1,70 €
Do. |Jéager- oder Zigeunerschnitzel mit Bratkartoffeln

und Salat 5,50 €
Fr. Gefiillte Paprikaschote mit Reis und BratensoBe 5,20 €
Sa. | Currywurst mit Pommes und Salat 3,80 €

Fleischerei Pompe

Norden - Parkstrafe 37 - Tel. (0 49 31) 26 78
www.fleischerei-pompe.de

Wir machen eine kleine Pause!
Vom 1. 2. bis 5. 2. 2016 bleibt die Fleischerei geschlossen.

Stadthotel - Restaurant Smutje

Norden - Neuer Weg 89 - Tel. (0 49 31) 9 42 50
1.2.-7.2.2016 www.stadthotelsmutje.de

Jetzt neu! Jedes Lunch-Gericht nur 6,90 €*
Tagesangebote ° ° Mo Pasta in Parmesansauce mit gebratenen Hahnchenstreifen
e Fleischerei Ilschner und gebackenem Rucola
. Di. | Ruhetag (nur im Februar)
orden * Norddeicher Strafie 152 - Tel. (0 49 31) 32 97
N N S ( ) Gefiillte Paprikaschote auf Bratensauce mit hiesigen
Di Steckriiben mit Kartoffeln durchgestampft 4.80 € Mi. | Kleikartoffeln
* | sowie gebratene Mettwurst und Dicke Rippe ’ Alle Premiumburger mit Beilage nur 9,90 €
Mi Gebratene Leberscheiben mit Bratzwiebeln 4.80 € Do Schnitzel vom Landschwein mit Ananas und Kése liberbacken
* | sowie hausgemachtem Kartoffelpiiree ’ * | an Pommes frites und einem Wintersalat
Do. Griinkohl mit Kasselernacken, Kohlwurst, 480 € Fr. Schollenfilet in Ei-Hiille gebraten an Sauce Remoulade,
* | Bauchscheibe, Kartoffeln und Grieben 4 * Bratkartoffeln und einem Gurkensalat
Fr. Mediterrane Kartoffel-Gemiisepfanne mit gegriliten 4.80 € Sa. |alacarte
Hahnchenbruststreifen ’ So. | ala carte und Schnitzelbuffet
Essenausgabe von 11.30 bis 13.00 Uhr *Gilt montags, dienstags, donnerstags und freitags.
Vorbestellung unter 0 49 31/ 32 97 moglich! 9%, AuBer agn ’Feiertagen.g 9
Knaller der Woche: 5 Partyschnitzel nur 7,50 €
o
L4
=l Romantik Hotel AWO Kreisverband Norden e.V.
_ - 1.2.-5.2. R ,Essen auf Ridern® - www.awo-norden.de
. -7.2.2016 . .
Den letzten Nagel musste Bauherr Peter Janssen (r.) einschla- und Restaurant Reichshof 2.2.-7.2 Norden - Schulstrafie 71a - Tel. (0 49 31) 38 39
gen. Zimmerermeister Lars Deutschkéamer sorgte mit ,flissiger Norden - Neuer Weg 53 - Tel. (0 49 31) 175-0 o Drei Gerichte zur Wahl, je 5,55 € )
Nahrung* fur Starku ng. . . - — Alle Preise inkl. kostenloser Lieferung in Norden, Hage und GroBheide!
Lunchbiifett - Zwei Gerichte zur Wahl vom Bufett - SpieBbraten vom Schwein in herzhafter ZwiebelsenfsoBe,
- Gebratener Saumagen mit Schmorzwiebeln Di dazu Rotkohl und Stampfkartoffeln
- Gebratenes Seelachsfilet mit Senfsauce * | - Griine-Bohnen-Eintopf mit Schweinefleisch
VIER PASTOREN Mo. | azu Kohlgemiise und Salzkartoffeln - Riuberpfanne vom Rind und Schwein mit Nudeln
Inklusive einer Tagessuppe 9,50 € - Mini-Hacklets in pikanter SchaschliksoBe, dazu Spiralnudeln
: . . Mi. |- Milchreis mit Mandarinen
- Frikassee von der Pute mit Spargel in Sahnesauce .
| - Knurrhahnfilet mit Dillsauce - Kartoffel-GemUssauflauf
Di. dazu Erbsen und Spitzle - Rustikales Sauerkraut mit Kartoffelhaube .
Inklusive einer Tagessuppe 9,50 € Do. |- qu:gl-Sl-'l)zﬂ(II:ts mit kraftiger SoBe, dazu Riibengemiise
- Gekochte Kalbsbrust mit Meerrettichsauce - Zwei groBe Pfannkuchen mit Apfel-Quark-Fiillung
. - Gebratenes Rotbarschfilet . . . -
Mi. d buntes Gemii d Kartoffelpii - Gyros vom Schwein auf WeiBkohl-Zwiebel-Gemiise,
azu buntes Gemiise und Kartoffelpiiree dazu Tomatenreis
Inklusive einer Tagessuppe 9,50 € Fr. |- Paniertes Alaska-Seelachsfilet in einer milden SenfsoBe,
- Putensteak mit Ananas und Kise iiberbacken ) dazu Salzkartoffeln .
in Currysauce - Gefliigelbratwurst in BratensoBe, dazu griine Bohnen
Do. |- Verschiedene Meeresfriichte in WeiBweinsauce und Stampfkartoffeln
dazu Méhrengemiise und Reis - Zwei Pfannkuchen mit Waldbeerfiillung in VanillesoBe
Inklusive einer Tagessuppe 9,50 € sa - Hahnchengulasch in RahmsoBe mit Erbsen
Wildbrat t mit Zwiebel : und Gabelspaghetti
- Dcoratwurst mit Zwiepelsauce - WeiBkohleintopf mit Schweinefleisch
- Pochiertes Kabeljaufilet mit Krautersauce - — -
Fr. dazu buntes Gemiise und Salzkartoffeln - Schweinegulasch in kréaftiger SoBe mit Rotkohl
Inklusive einer Tagessuppe 9,50 € und Stampfkartoffeln
9 PP 2 So. |- Paniertes Schweineschnitzel mit griinen Bohnen
NEU! Mit einem Tagesdessert und einer Tasse Kaffee ) und Rahmkartoffeln
) ) 3 oder Espresso nur 12,50 € - Gebratene Hahnchenkeule in SoBe mit Gartengemiise
Gleich vier Pastoren haben die Trauung von Inge und Helmut de Aktuelles aus dem Kulinarischen Kalender und Spitzle
Vries in der GrofRheider Christus-Kirche vollzogen. Die beiden 9. Februar: Orientalischer Abend ab 18.30 Uhr Lieferung auch an Feiertagen. Wir bitten um Bestellung am Vortag!
Pastoren Andreas Lider und Peter Riesebeck waren dabei, weil 14. Februar: Candle-Light-Dinner ab 18.30 Uhr Bestellung kann auch auf den Anrufbeantworter gesprochen werden!

das Paar in der Gemeinde Grof3heide lebt. Zudem ist Inge de
Vries als Pfarramtssekretarin in Moordorf und Riepe beschaf-
tigt, sodass auch Pastorin Sunnive Forster (Riepe) und Pastorin
Heidrun Ott (Moordorf) beteiligt waren.
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